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Sensazioni: una bella
rotondita di bocea sfoggia
questo cioccolatoso campio-
ne. Gia, la cioccolata. cos’e
questa nota in un vino di
gran potenza come quello in
esame? F un mix di polpa,
tannino, e di spezie del legno
che per la suadenza dell'una,
la futezza dell’altro. la tosta-
tura del rovere ¢ la potenza
del grado, questo mélange
llente concentrazione lo compongono in
ui possente doleezza evoca un fondente ca-
suo burro. Serie sensoriale evocata dal
tale per fittezza, morbidezza, ed esem-
connolazione.
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Cantina Gigi Rosso ¢ Uaziendu fumiliare che Gigi Rosso
ha fondato nel 1971 e che attualmente conduce con i figli
Claudio e Maurizio. St avvale di 30 ettart di vigne nelle
Langhe. La cantina di Castiglione Falletto ha moderne at-
trezzature di vinificazione e due reparti di invecchiamento:
botti grand: tradizionali per Barolo ¢ Barbaresco, barrique
[francesi per Barbera.
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GLIALTRI VINI
DoLcerTo MoncoLomBETTO 2008
C:31-E26-126-9 -M: 18000 - G: Dolcetto
BArBERA D'ALBA ViGNA DEL Buon Ricorpo 2006 /P: 83
C:31-E:27-1:25-@ -M: 7500 - & Barbera
BARBERA D'ALBA ARIONE VIGNA DEL CavaLLo 2006
IP: 82

IP: 83

C:31-E26-125-@-M: 4500 - : Barbera

Commento Conclusivo

Cresce possente in ricchezza il bicchiere di Gigi Rosso. La
polpa del Dolcetto Moncolombetto 2008 e davvero nera
e fitta; il suo tannino ben avolto inmorbidezza. Suadenza
di gran cremosita mentosa nella Barbera d’Alba Vigna del
Buon Ricordo 2006, davvero rolonda al palato. Vino del
tasting il Barolo Arione 2005: un classico di superiore mor-
bidezza che rende le capacita anche enologiche di qusto
produttore. Vino di valore giaccheé dintegro, ancor turgido
volume d'aroma.

Indici Qualitativi Complessivi:
1P complessivo: 83 (+1.22%); QQT: 5.93
Indici complessivi: C: 31 - E: 26,5 - 1: 25,5
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