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L’affinità elettiva tra Nebbiolo di Langa ed il Pinot Noir di Borgogna è sempre stata
motivo di fascino ed intriganti parallelismi tra questi due meravigliosi terroir.....................

L’evento sarà la prima occasione ufficiale per mettere a confronto le eccellenze di due
tra le più affascinanti zone viticole del mondo.....................

Con questo simbolico gemellaggio verrà sottolineato l’intimo rapporto che esiste tra
territorio, vitigno e lavoro dell’uomo.

A dare vita all’originale confronto saranno 40 tra le più prestigiose cantine delle
Langhe e di Borgogna.

La degustazione di assoluto rilievo e di carattere inedito sarà seguita dalle principali
testate giornalistiche e riviste di settore a livello nazionale ed internazionale.....................

ALBA 21 - 22 novembre 2009
Sede del  Consorzio Tutela Barolo, Barbaresco, Alba, Langhe e Roero

e
Salone Polifunzionale di La Morra

INCONTRO
TRA GLI INTERPRETI

DEI GRANDI CRUS
DI LANGA E DI BORGOGNA
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Tutte le Aziende saranno presenti con un vino ed un eventuale secondo vino a scelta.

• I Domaine di Borgogna proporranno uno o due vini Grand Cru o Prémier Cru..............
I millesimi rappresentati saranno l’ultimo in commercio e uno a scelta..........................

• I Produttori Piemontesi proporranno uno o due vini - Barolo o Barbaresco - con
menzione del Cru in etichetta.....................................................................................
I millesimi rappresentati saranno l’ultimo in commercio e uno a scelta..........................

Per poter aderire all’iniziativa è necessario che le aziende abbiano e presentino alla
manifestazione uno o due vini con menzione del cru in etichetta.......................................

Al momento della richiesta di adesione occorre comunicare con quale Cru l’azienda
intende partecipare.

Le adesioni vanno comunicate entro il 13 luglio a mezzo e-mail
ufficiostampa@artevino.it o inviando un fax allo 0125/633359

• Per ogni vino in degustazione si richiedono 12 bottiglie da 0,75 lt

• La quota di iscrizione all’evento è di euro 650,00 + iva da saldare entro il 31 luglio
2009 tramite bonifico bancario
Banca UNIPOL - Filiale 123 di Ivrea - iban it29c 0312730540cc1230000181

DEGUSTAZIONE

REQUISITO DI PARTECIPAZIONE

MODALITÀ DI ADESIONE

Salone Polifunzionale di La Morra
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• BONNEAU DU MARTRAY - PERNAND-VERGELESSES - Grand Cru Corton

• SIMON BIZE - SAVIGNY-LES-BEAUNE Grand Cru Latricieres-Chambertin

• CHRISTIAN CLERGET - VOUGEOT Grand Cru Echezeaux

• CHANDON DE BRIAILLES - SAVIGNY-LES-BEAUNE Grand Cru Corton

• CHATEAU DE CHOREY - CHOREY-LES-BEAUNE Grand Cru Corton

• CHATEAU DE LA TOUR - VOUGEOT Grand Cru Vougeot

• BRUNO COLIN - CHASSAGNE-MONTRACHET Chassagne Montrachet 1er Cru La Maltroie

• JC CONFURON - PRIMEAUX-PRISSEY Grand Cru Romanèe Saint Vivant

• DROHUIN-LAROZE - GEVREY-CHAMBERTIN Grand Cru Bonne Mares

• GROS FRERE ET SOEUR - VOSNE-ROMANÈE Grand Cru Richebourg

• JEAN-MICHEL GUILLON - GEVREY-CHAMBERTIN Grand Cru Mazis-Chambertin

• HENRY GOUGES - NUITS-SAINT-GEORGES Nuits Saint Georges 1er Cru Les Saint-Georges

• COMTE LIGER BELAIR - VOSNE-ROMANÈE Grand Cru la Romanèe

• JACQUES-FREDERIC MUGNIER - CHAMBOLLE-MUSIGNY Grand Cru Musigny

• PONSOT - MOREY-SAINT-DENIS  Morey Saint Denis 1er Cru Clos des Mont Luisants

• LOUIS REMY - MOREY SAINT-DENIS Grand Cru Chambertin

• BERNARD RION - VOSNE-ROMANÈE Grand Cru Vougeot

• COMTE SENARD - ALOXE-CORTON Grand Cru Corton

• DOMAINE P. ET A. DE VILLAINE - BOUZERON Mercurey Les Montots

DOMAINE di BORGOGNA

Domaine di Borgogna già confermati all’evento

I L  N E B B I O L O  e  L E  P I N O T  N O I R
leloromaestà



Kerin O’ Kief - Decanter - Harpers

Carla Capalbo - Decanter

Natasha Hughes - Harperís Sommelier

Tom Cannavar - Wine Page

Richard Baudains - Decanter

Michèle Shah - Decanter

Veronika Crecelius - Weinwirtshaft

Othmar Kiem - Falstaff

Christian Eder - Vinum

Daniele Maestri - Bibenda

Alberto Schieppati - Food & beverage

Davide Di Corato - Horeca

Luca Bonci - L’Acquabuona

Francesco D’Agostino - Cucina e Vini

Roberto Rabachino - Il Sommelier

Anna di Martino - Il Mondo

Marco Gatti

Paolo Massobrio

Franco Ziliani

Nicola Dante Basile - Il Sole 24 Ore

Andreas Marz - Merum

Eleonora Sholes - Wine Review (Russia)

Christian Eder - Vinum

Ian D’Agata - Wine Academy

Bansho Kunyo - Wands (Giappone)

Monica Larner - Wine Enthusiast

Lubos Barta - Sommelier Magazine (Repubblica Ceca)

Roger Sesto - Civiltà del Bere

Pierluigi Gorgoni - Spirito di Vino e Espresso

Gianni Mura - La Repubblica

Fiammetta Fadda - Panorama

Antonio Paolini - Il Messaggero

Spurrier Stepehen - Decanter

Jancis Robinson

James Suckling - Wine Spectator

Sergio Miravalle - La Stampa

Vanni Cornero - La Stampa

Enzo Vizzari - L’Espresso

Christophe Tupinier - Bourgogne - Aujourd’hui

Michel Bettane - Revue de vin de France

Allen Meadows - Burghound

Stephen Tanzer - International Wine Cellar

Roberto Petronio

Sul sito web della manifestazione (www.leloromaesta.it) sarà aggiornata periodicamente
la lista della stampa che parteciperà all’evento.

STAMPA - Giornalisti che verranno invitati a partecipare
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SABATO 21 NOVEMBRE

Sede del Consorzio Tutela Barolo, Barbaresco, Alba, Langhe e Roero
C.so Enotria, 2/c - Alba

13h00
Aperitivo e Buffet

14h00 - 16h00
Seminario sul tema  Il Valore del Cru: fondiario, immagine sul brand, commerciale
Organizzato da Artevino in collaborazione con il Consorzio Tutela Barolo,
Barbaresco, Alba, Langhe e Roero.
Introducono e moderano il dibattito i giornalisti:
Gianni FABRIZIO - Gambero Rosso e Giampaolo GRAVINA - L’Espresso,
un rappresentante per la Borgogna (in via di definizione)

Salone Polifunzionale di La Morra
Piazza Vittorio Emanuele

17h00 - 19h00
Degustazione riservata ai Giornalisti e a tutti i Produttori partecipanti

20h30
Cena di benvenuto

DOMENICA 22 NOVEMBRE

Salone Polifunzionale di La Morra
Piazza Vittorio Emanuele

10h00-17h00
Degustazione ad inviti riservata ad Operatori Commerciali, Professionisti e Clienti
Privati selezionati

PROGRAMMA EVENTO
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L’evento verrà promosso attraverso la rete di contatti selezionati del Comitato
Organizzatore e dei produttori italiani che partecipano all’evento........................................

L’agenzia stampa Gheusis, specializzata in eventi legati al mondo del vino, si occuperà
degli inviti e dell’accoglienza dei giornalisti ospiti nei giorni della manifestazione..........
L’attività di Gheusis avrà l’obiettivo di promuovere l’annuncio dell’evento e le sue
recensioni sulle principali testate nazionali ed internazionali di settore............................

Dal mese di luglio 2009 sarà on line il sito ufficiale dell’evento con il programma
(www.leloromaesta.it).

Artevino Scrl
Via Campo Sportivo, 9 - 10015 Ivrea (TO)
Tel. - Fax +39 0125 633359
www.artevino.it

e.mail: ufficiostampa@artevino.it
Mob.: Camillo FAVARO + 39 347 4257790

Le aziende che hanno a disposizione ricettività (B&B, Agriturismo ecc.) sono pregate
di comunicarlo unitamente all’adesione, specificando il numero di camere disponibili
ed il loro costo a notte.
La disponibilità verrà comunicata ai vignerons di Borgogna che eventualmente
riserveranno il pernottamento nei giorni 20 e 21 di novembre.

COMUNICAZIONE

CONTATTI

NOTA IMPORTANTE
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Artevino Scrl
Via Campo Sportivo, 9 - 10015 Ivrea (TO)
Tel. - Fax +39 0125 633359
www.artevino.it

e.mail: ufficiostampa@artevino.it
Mob.: Camillo FAVARO + 39 347 4257790www.leloromaesta.it
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